VINEDO:

ELABORACION:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMIA:

REGINA VIARUM
ORIGEN 1V

TIPO DE VINO: Tinto
D.O.: Ribeira Sacra

VARIEDAD DE UVA:  Sousén, Merenzao

y Brancellao

CRIANZA. 15 meses

Vinedos situados en el corazon de la Ribeira Sacra.

Vina cultivada en socalcos (terrazas) de
pendientes pronunciadas. Subzona de Amandi.

Seleccion rigurosa de las mejores uvas de
nuestras fincas, con vendimia manual, mesa de
selecciéon y fermentacion en troncocénico de
roble francés de las variedades por separado.
Posterior crianza durante 15 meses en barrica
de roble francés de 300 L.

Pizarrosoy granitico

Transicion del clima atlantico al mediterraneo,
lo que permite una oOptima maduracion
manteniendo equilibrioy frescura.

Rojo Picota.

Recuerdos florales y de regaliz.

Expresivo, con intensidad mineral. Recuerdos
de mora, guinda vy fresa. Notas

especiadas y de humo. Posgusto largo vy
prolongado.

casis,

Cocido gallego y estofado tradicional
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REGINA VIARUM

ORIGEN

SOUSON -~ MERENZAO - BRANCELLAQ

Delas variedades antéctonas soustn, merenzao y remeles
sbtenemos sn vino singular, lieno de matices, gue
representan la fipicidad de sna fierrs,
de un paisaje, de la Ribeira Sacra.
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PRODUCCION LIMITADA

RIBEIRA SACRA

Denominacién de Orixe




