VINEDO:

ELABORACION:

SUELO:

CLIMA:

VISTA:

NARIZ:

BOCA:

GASTRONOMIA:

REGINA VIARUM
ECOLOGICO

TIPO DE VINO: Tinto joven

D.O.: Ribeira Sacra

VARIEDAD DE UVA: Mencia de cultivo ecolégico

CRIANZA. 6 meses en barrica de Roble
Francésy Roble Americano

GRADUACION: 13,5%

En la localidad de Doade (subzona de Amandi).
Vina en pendientes pronunciadas y orientacion
suroeste, cultivadas manualmente.

6 meses en barrica de Roble Francés (90%) y
Americano  (10%). Uvas de produccion
ecologica.

Pizarra, suelo calido que ayuda a la maduracion
y aporta personalidad al vino.

Transicion del clima atlantico al mediterraneo,
lo que permite una O6ptima maduracion
manteniendo equilibrio y frescura.

Intensidad de color con una capa media-alta,
con un atractivo tono cereza picota tenido de
reflejos violetas.

Su aroma proporciona una agradable primera
impresion, resaltando en nariz.

Intensidad mineral de muchae expresividad,
con estructuraredonday aterciopelada en boca.
Amable, amplioy con un retronasal largo. Calido
y persistente.

Embutidos, pulpo & feira, cocido gallego,
solomillo de ternera, guiso de carne.
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